
 

 

 

 

 

 

 

  

リファインはパナソニック電工の登録商標です。 
リファインショップは、独立自営の会社が運営し
ております。工事請負契約は、お客様とリファイ
ンショップ運営会社との間で行われます。 

リファインショップのマスコット 

〈ウォンバット君〉 
オーストラリアだけに生息し、 

長い巣穴を掘って暮らす 

「家づくり」の得意な動物。 

カンガルーのような袋を持ち、 

中で子供を育てます。 

（有）木森工務店
215-0017 川崎市麻生区王禅寺西 1－45－9

ＴＥＬ (０４４)９５９－３３８５ 
ＦＡＸ (０４４)９５９－３３８６ 
● 営業時間/ＡＭ９：００～ＰＭ６：００ 

● 年中無休    ● 駐車場有 

大きな工事も、小さな工事も、心をこめて。あなたの街のリファインショップ。 

 

 

 

 
開閉スペースをとらず、    フルオープンで物の     手前に開いてフルオープン 
お部屋の空間を有効利用！   出し入れもスムーズ！     物置やパントリーに！ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

パイプ       棚板       引き出し 吊り扉設置    床置き設置       廊下収納 

お見積もりは無料です。お気軽にお問い合わせ下さい。 

℡ ０４４－９５９－３３８５ 



 

 

 電子レンジやコンロを使わずに簡単にできるレシピです。 
 

 

 

 

 

 

  

材料 
 ニンニクのすりおろし・・・小さじ 1/4 
 タマネギのすりおろし・・・1/4 個 
 ＊ ツナ缶・・・・・1 缶   カレー粉・・・・小さじ 2 
   パン粉・・・・・大さじ２ 塩・・・・・・・小さじ 1/４ 
 はちみつ・・・・小さじ 1 トマト・・・・・1 個 
 ヨーグルト・・・カップ 1/4 ピーマン・・・少々 
作り方 

① ＊にすりおろしたニンニクを入れてよく混ぜる。 
② ５分間くらいそのままにして味をなじませる。 
③ トマトを粗みじん切りにして②に加え、さらにヨーグル

トを加え混ぜ合わせる。 
④ ピーマンを輪切りにして飾って 

できあがり！ 

材料 
 ごはん・・・4 杯分 
 トマト・・・1 個 キュウリの浅漬け・・1 本 
 ツナ缶・・・1 缶 
 調味料  オリーブオイル・・・大さじ 2 

  レモン汁・・・・・・・・・1 個分 
        塩・コショウ・・・・・・適宜 
作り方 

① ごはんはさっと水で洗い、ザルにあげ水気を切る。 
② トマト・キュウリを一口大に切る。 
③ ボールに調味料を入れて混ぜる。 
④ ③に②とツナを加え、さらにごはんも加えて混ぜる。 
⑤ 冷蔵庫で冷やしてできあがり！ 

    

材料 
 豆腐・・・1 丁 
 カニ缶・・・１缶 アボカド・・・１」個 
 レモン汁・・・小さじ２ しょう油・・・小さじ 1 
 マヨネーズ・・・大さじ 1 
 オリーブオイル・・・大さじ 1 
作り方 

① アボカドは 1 ㎝角に切る 
② ボールに豆腐以外の材料を入れ、混ぜる。 
③ 器に豆腐を盛り、②をかけて、できあがり！

材料 
 切り干し大根・・・４０g  ハム・・・４枚 
 水菜・・・適宜       オリーブオイル・・・大さじ３ 
 赤ワインビネガー・・・大さじ１  塩・コショウ・・・少々 
作り方 

① 切り干し大根はさっと洗い、たっぷりの水で 15 分位おいて
戻し、絞る。 

② ハムは細切り、水菜は３㎝くらいに切る。 
③ オリーブオイル・赤ワインビネガー・塩・コショウをボウルで

混ぜ、①②と和えて、できあがり！

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

気分や生活シーンに合わせて 
天井高さまでの引戸を開け放ったり、閉めたり。 
引戸で空間を上手にコントロールすれば 
暮らしの楽しみ方が広がります。 
 
引戸は、①戸を開くための、手前のスペースが要りません！ 

②ドアの前でいったん立ち止まり、身体が安定した状態で 
開閉動作をするため、ムダ、無理のない動作でラクに出入り 
することができます！ 

 
ソフトクローズ機構付きなので閉めた後の 
はね返りを防いで静かに開け閉めできます。 
 

リファインはパナソニック電工の登録商標です。
リファインショップは、独立自営の会社が運営して
おります。工事請負契約は、お客様とリファイン 
ショップ運営会社との間で行われます。 




